
Biesiadny poranek Wędrowca   / The Wanderer's Feast 
Morning

ZESTAW  ŚNIADANIOWY  -  wędliny, sery, marynaty, świeże warzywa, masło, dżem, miód, 
pieczywo;
na  gorąco:  parówki  lub  jajecznica  …………………………………………………..….…......… 35 zł
BREAKFAST SET - smoked meat, cheeses, pickles vegetables, butter, jam honey and bread;        
hot frankfurters or scrambled eggs

Parówki lub jajecznica na gorąco, masło, pieczywo …………………………...…...……….... 19 zł
Hot fankfurters or scrambled eggs, served with butter and  bread

Twarożek, miód, konfitura, pieczywo …………...……………………..……..……………….….  19 zł
Cottage cheese, honey, jam, bread

Na pierwszy ząb / For the first tooth

Tradycyjny tatar wołowy z dodatkami z Karczemnej Spiżarni | surowe żółtko | ogórek 
konserwowy | pieczarka marynowana | cebulka | masło | 
pieczywo…………..................................................……...............…………………………... 42 zł
Traditional beef tartare with toppings from Karczemna Spiżarnia | raw egg yolk | pickled 
cucumber | pickled mushroom | onion | butter | bread

Śledź z nutą dymu | tatar z buraka | aksamitny krem | piklowana czerwona cebulka | chips 
z kaszy gryczanej ……………….....………………………………....…………………………………. 25 zł
Herring with a hint of smoke | beetroot tartare | velvety cream | pickled red onion | 
buckwheat chips

Wiejski pasztet pieczony | maślaki marynowane | konfitura z żurawiny |
pieczywo…………………………………………………………………………………………………….. 23 zł
Roast country pâté | marinated butter mushrooms | cranberry jam | bread 

Krokiety z szarpanej wołowiny (2szt) | aksamitny wędzony krem | sos grzybowy | 
piklowana czerwona cebulka ……………………………………………………………….......…... 27 zł

Pulled beef croquettes (2 pcs) | velvety smoked cream | mushroom sauce | pickled red 
onion



Z koszyka Gospodyni (250g)
 /  From the Housewife's basket

Sałatka Ogród Karczmarza | sałata lodowa | ogórek | pomidor | papryka | ser sałatkowy | 
czerwona cebula | oliwki | zielony dressing ..........……………………………………………..31 zł 
Innkeeper's Garden Salad | iceberg lettuce | cucumber | tomato | pepper | salad cheese | 
red onion | olives | green dressing 

Sałatka Chrupiący Kurczak | soczysty filet w złocistej panierce | sałata lodowa | pomidorki
cherry | ogórek | rzodkiewka | sos jogurtowo-czosnkowy | chips z tortilli ..……………. 24 zł
Crispy Chicken Salad | juicy fillet in golden breadcrumbs | iceberg lettuce | cherry 
tomatoes | cucumber | radish | yogurt-garlic sauce | tortilla chips

Polewki i rozgrzewajki   400 ml / Soups and warming dishes  
       
Rosół z Wiejskiej Zagrody | ręcznie krojony makaron | marchewka | świeża natka 
pietruszki ..………………………………………………….………..…………………………………... .21 zł
Broth from the Wiejska Zagroda Farm | hand-cut pasta | carrots | fresh parsley

Flaczki  wołowe  po  zamojsku | tradycyjnie doprawione majerankiem | 
pieczywo……………………………..…………….………………….….....…………………………….. 24 zł
Beef tripe in Zamość style |traditionally seasoned with marjoram | bread

Sycąca Gulaszowa Karczmarza | gęsta, mięsna i aromatyczna | pieczywo  
….......................................…………………….........……........…......…...……………………….23 zł
Hearty Innkeeper's Goulash Soup | thick, meaty and aromatic | bread

Żurek na tradycyjnym zakwasie| jajko| kiełbasa| biały ser| pieczywo …….23 zł
Traditional sourdough  soup | egg | sausage | white cheese | bread

Soljanka | gęsta, kwaśno-pikantna zupa ukraińska | wołowina | wieprzowina | oliwki | 
kapary | ogórek kiszony | cytryna | śmietana | pieczywo……………............................... 25 zł 
Soljanka | thick, sour-spicy Ukrainian soup | beef | pork | olives | capers | pickled 
cucumber | lemon | cream | bread

Aksamitny krem ze szczawiu | chrupiący krokiet z szarpanej wołowiny | tarte jajko | 
wędzona aksamitna pierzynka………………………………………………………………………...24 zł
Velvety sorrel cream | crispy pulled beef croquette | grated egg | smoked velvet blanket

Postna polewka
Aksamitny krem ze szczawiu | tarte jajko | chrupiące grzanki .......……………………….. 21 zł 
Velvety sorrel cream | grated egg | crispy croutons



Strawy i jadła /Food and meals

Zraz wołowy Hetmański zawijany ze słoniną | sos z duszenia | domowe kluski śląskie | 
buraczki z piwniczki z papryką i cebulą .......……………………………………………………. 52 zł 
Beef roulade rolled with bacon | braising sauce | homemade silesian dumplings | beetroot 
from the cellar with peppers and onions

Złocisty schabowy na pieńku klepany | ziemniaki z koperkiem | przesmażana kapusta 
pachnąca kminkiem i polskimi ziołami .......…………………………………………………….. 43 zł  
Golden pork chop pounded on a log |potatoes with dill | fried cabbage fragrant with 
cumin and Polish herbs 

WYZWANIE KARCZMARZA (Schabowy na całą patelnię) | ziemniaki z koperkiem | 
przesmażana kapusta pachnąca kminkiem i polskimi ziołami .......……………………….54 zł 
THE INNER'S CHALLENGE (Whole-fry pork chop) | potatoes with dill | fried cabbage 
fragrant with cumin and Polish herbs

Chłopska patelnia skwierczącego mięsiwa z duszoną cebulką | ogórek kiszony | 
pieczywo .......……………………………………………………………………………………………...40 zł 
Peasant pan of sizzling meat with braised onions | pickled cucumber | bread.

Słuszna porcja golonki z Karczemnej Spiżarni | chrzan | musztarda | ziemniaki opiekane z 
rozmarynem .......……………………………………………………………………………….………...45 zł 
Agenerous portion of pork knuckle from Karczemna Spiżarnia | horseradish | mustard | 
potatoes roasted with rosemary 

Żeberka Szlacheckie z pieca | dymna glazura BBQ | ziemniaki opiekane z rozmarynem | 
domowy colesław .......…………………………………………………………………………………. 49 zł 
Oven-roasted Noble Ribs | smoky BBQ glaze | roasted potatoes with rosemary | homemade 
coleslaw 

Placek Karczmarza po zbójnicku | solidna chochla gęstego gulaszu | kleks kwaśnej 
śmietany | wiejska rąbanka z czerwonej kapusty i  jabłka .......………………………………46 zł 
Innkeeper's Pie a ladle of thick goulash | a dollop of sour cream | country-style cabbage and apple 
shavings 

Złocisty filet z kury | aksamitny sos serowo-brokułowy z serem Lazur | ziemniaki opiekane
z rozmarynem | mix sałat z zielonym dressingiem......……………………………………….. 44 zł 
Golden chicken fillet | velvety cheese and broccoli sauce with Azure cheese | roasted 
potatoes with rosemary | mixed salad with green dressing

Kaczy duet w majeranku (podwójna noga) | sos żurawinowo - winny | domowe kopytka 
ziołowe | wiejska rąbanka z kapusty czerwonej i jabłka .......……………………………….59 zł 
Duck duet in marjoram (double leg) | cranberry and wine sauce | homemade herb 
dumplings | rustic red cabbage and apple chop



Ręcznie lepione pierogi (10szt) | ruskie | po zamojsku | z kapustą i grzybami | okraszone 
skwarkami i śmietaną .......…………………………………………………………………………. 32 zł 
Hand-made pierogi (10 pieces) | Russian | Zamość style | with cabbage and mushrooms | 
topped with cracklings and sour cream 

Roztoczański Przysmak (Piróg Biłgorajski) | smażony na maśle | sos z grzybów leśnych lub 
zsiadłe mleko .......……………………………………………………………………………………. 32 zł 
Roztocze Delicacy (Piróg Biłgorajski) | fried in butter | wild mushroom sauce or sour milk 

Z darów lasu i pola /From the gifts of the forest and field

Jadło Myśliwego | szynka z dzika konfitowana w ziołach | sos z leśnych grzybów | rumiane 
kopytka | czerwona kapusta z dymnym boczkiem i cebulą ......………………………....59 zł 
Hunter's Food | wild boar ham confit in herbs | wild mushroom sauce | browned potato 
dumplings | red cabbage with smoky bacon and onion

Z rybackiej sieci /From a fishing net

Chrupiący filet z miruny | złociste frytki | domowa kiszona kapusta .......…………… 42 zł 
Crispy hoki fillet | golden fries | homemade sauerkraut 

Królewski Sandacz smażony na maśle | sos homarowy z czarnym kawiorem | pieczone 
ziemniaki | zielone ziarna edamame | kukurydza baby .......……………………………… 59 zł
Royal Zander fried in butter | lobster sauce with black caviar | baked potatoes | green 
edamame | baby corn



Z kuchni bez miesiwa /From the kitchen without meat

Placki ze świeżo tartych ziemniaków (3szt) | gęsty sos z leśnych grzybów (koźlarze, 

podgrzybki, borowiki) | trzy surówki naszej roboty według domowej receptury ...…39 zł

Freshly grated potato pancakes (3 pieces) | thick forest mushroom sauce (boletes, bay 

boletes, porcini mushrooms) | three homemade salads

Placki ze świeżo tartych ziemniaków (3szt) | gęsta kwaśna śmietana .......…………….. 26 zł

Freshly grated potato pancakes (3 pieces) | thick sour cream 

PRZY ZAMÓWIENIU POŁOWY PORCJI DANIA OBOWIĄZUJE DOPŁATA………………………...8 zł

AN EXTRA FEE WHEN ORDER HALF OF PORTION

Na dokładkę / For good measure

Frytki (200g) .......………………………………………………………………………………………. 14 zł

Zestaw domowych surówek (200g) .......…………………………………………………………. 12 zł

Sos (100ml) .......…………………………………………………………………………………………. 6 zł



Dla naszych pociech 
For our children

Rosołek Małego Biesiadnika | z domowymi kluseczkami .......……………………………... 15 zł 
Little Biesiadnik's Broth | with homemade dumplings

Przysmak Leśnego Skrzata | polędwiczki z kurczaka | złociste frytki | mizeria .......….28 zł 
Forest Gnome's Delicacy | chicken tenderloins | golden fries | cucumber salad

Uczta Małego Łasucha | dwa naleśniki (ser / konfitura / nutella) | owoce | bita 
śmietana .......….…………………………………………………………………………………………...24 zł

A Little Sweetie's Feast | two pancakes (cheese / jam / Nutella) | fruit | whipped cream

                                                                                                                                                                



Łakocie na osłodę /Sweets to sweeten

Chrupiący Gofr Gospodarza | powidła śliwkowe | bita śmietana | świeże owoce .......…22 zł 
Host's Crispy Waffle | plum jam | whipped cream | fresh fruit

Ciasto domowe | szarlotka roztoczańska na ciepło lub zimno | lody waniliowe | bita 
śmietana .......……………………………………………………………………………………………... 22 zł 
Homemade cake | Roztocze apple pie, hot or cold | vanilla ice cream | whipped cream.

Lodowy puchar z Karczemnej Spiżarni | trzy gałki lodów| bita śmietana | świeże 
owoce  .......…………………………………………………………………………………………………25 zł 
Ice cream cup from the Tavern Pantry | three scoops of ice cream | whipped cream | fresh 
fruit

Napitki ku ochłodzie /  Cooling drinks

Coca  cola, Fanta, Sprite, Kinley, Sok pomidorowy 0,25 l ….........................................10 zł

Woda gazowana lub niegazowana 0,3 l …....................................................…………….  9 zł
Sparkling water or still water

Dzbanek wody niegazowanej 1l .................................……......................................….. 14 zł
Jug of still water

Napoje Fuzetea ( brzoskwinia i hibiskus, cytryna ) 0,25 l…...……………..........……………...12 zł
Fuztea ( peach, lemon )

Cappy Sok- jabłko, pomarańcza , multiwitamina 0,25 l……………………………………………..10 zł
Cappy Juice - apple, orange, multivitamin 0.25 l

Napoje – banan, ananas,żurawina /Nektary - grejpfrut, czarna porzeczka 0,25 l…………..10 zł
Drinks – banana, pineapple, cranberry / Nectar- grapefruit, black currant  0.25 l

Dzbanek 1l  : Sok- jabłko, pomarańcza \ Nektary- grejpfrut, czarna porzeczka \ Napoje- banan, 
ananas, żurawina ….………………..………………………………………………………………………. 18 zł
Jug of Juice - apple, orange \ Nectar- grapefruit, black currant \ Drink- banana, pineapple, 
cranberry

Sok ze świeżych owoców ( pomarańczowy, grejpfrutowy, mieszany ) …..............……… 18 zł
Fresh fruit juice (orange, grapefruit, mixed)

Kwas Chlebowy 0,5 l …..........................…………………………………………………….....….. 12 zł
Bread kvass



Czajnik u Wędrowca /The kettle at the Wanderer's

Herbata czarna, zielona i owocowa .............................…............................................. 12 zł
Tea 

Herbata mrożona ………………………………………………………………………………………….16 zł
Ice tea

Karczemny Kop /  Tavern Kop

Podwójne  espresso Doublec espresso…........................................................................ 15 zł
Espresso …...........…………………………………..……………………………………………………..11 zł 
Kawa duża / Large coffee …...........…………………….......………………………………………….15  zł
Kawa ekstra duża / Extra large coffee …..……………………...........……………………..………. 17 zł
Kawa duża z mlekiem / Large, white coffee …......……………..………………………...………… 15 zł
Kawa ekstra duża z mlekiem / Extra large, white coffee …………………….……….……......... 17 zł
Kawa po wiedeńsku / Viennese coffee …………………………………….............…………………16 zł
Latte ….........………………………………………………………………...............…………………… 17 zł
Cappuccino ….………………………………………………………………….............………………...16 zł
Mocca …..............………………………………………………………………..............………………17 zł
Kawa po irlandzku / Irish coffee ………………………………………………………………..…..…. 20 zł
Kawa mrożona / Iced coffee ….........……………………………………………….........…………..19 zł

Złoty kufel Karczmarza /  The Innkeeper's Golden Tankard

Zwierzyniec 0,5 l ……………………………………………………………….…………………….14 zł

Zwierzyniec 0,3 l  ….....………………………………………………….…………………………...….12 zł

Perła bezalkoholowa 0,5 l……………………………………………………………………………….13 zł

Perła bezalkoholowa 0.3 l……………………………………………………………………………….11 zł



Piwna ława  /  Beer bench

Zwierzynieckie 0,5 l …....…………………………………………………..….............……………...14 zł

Zwierzyniec Pils 0,33 l …....…………………………………………………………………….………..12 zł

Perła export 0,5 l …..............…………………………………………………………………………….14 zł

Perła miodowa / honey beer 0,5 l …...……………………………………………….…..….…....... 14 zł

Perła mocna 0,5 l ….................………………………………………………………………………….16 zł

Lech 0,5 l ….............................……………….……………………………………………………….. 13 zł

Heineken 0,5 l .......................….……………………………………………………………………… 16 zł

Browar Sulewski 0,5 l ( Lager , Pils , Dunkel- ciemne )………….……………………………….15 zł

 
GRZANE PIWO ( z pomarańczą, goździkami, sokiem malinowym ) / Polish mulled beer with 
orange, cloves and raspberry juice 0,5 l ……………………………………………..………………… 18 zł

GRZANE WINO ( z pomarańczą i goździkami )250 ml / Polish mulled wine with orange & cloves 
…………………………………………………………………………………………………………………...16 zł

Wino domowe (czerwone, białe) 150 ml …………………………………………………...……….15 zł 

Sok do piwa (malina, imbir) …....………………………………………………………………………..3 zł
            

Topór Karczmarza / The Innkeeper's Axe
   but. 0,5 l / 40 ml

J.A. BACZEWSKI ….......................………………………………....……………………….110 zł / 14 zł 

WYBOROWA …..........………………………………...................…………………………….85 zł / 12 zł 

ŻUBRÓWKA………………………………………………………………………………………….70 zł/ 11 zł 

ŻUBRÓWKA BISON GRASS.……………………………………………………………………..80 zł/ 12 zł 

ŻOŁĄDKOWA TRADYCYJNA …....................……………………………………………..… 80 zł / 

ŻOŁĄDKOWA Z MIĘTĄ …...............……………………………….……………………........ 80 zł / 12 zł



                                                 KARCZEMNY OGIEŃ/ TUB FIRE

Whisky i Bourbon 40 ml

JIM BEAM …......................…………………………………………………………………………….. 18 zł 

JACK DANIEL'S …......…………………………………………………………..……………………...… 20 zł 

BALLANTINE'S ….………………………………......……………………....……………………………17 zł 

CHIVAS REGAL ….................…………………………………………………………….…...………...22 zł

GRANT'S ….........…………………………………………………….................……………………….22 zł

JAMESON………………………………………………………………………………………………………22 zł

 Vermouth  100 ml

MARTINI BIANCO …........……………………………………………………………………………….. 15 zł

MARTINI EXTRA DRY …........…………………………………………………………………………...15 zł

 TEQUILA    40 ml

OLMEGA SILVER/ GOLD …...………………………………………………………………………...…..16 zł

    
Likiery / LIQUERS DRINKS   40 ml

MALIBU ………………………………………………………………………………………………………. 17 zł

JÄGERMEISTER ……………………...…………………………………………………………..………… 18zł

BAILEYS …..…………………………………………………………………………………………….…….18 zł



Gin 40 ml

SEAGRAM'S …........…………………………………………………………………………………...……16 zł

GORDON'S …...............………………………………..……………………………………………….… 17zł

Rum 40 ml
BACARDI …..………………………………………………………………….……………………….........18 zł

                                          

Cognac i Brandy 40 ml

HENNESY ……………………………………………………………………………………………………. 27 zł 

MARTELL ………………………………………………………………………………………..…….....….28 zł

STOCK 84.……………………………………………………………………………………………......…. 24 zł

METAXA ***  ......…………………………………………………………………...……………………….23 zł



Beczka Czarodzieja / Wizard's Barrel

DRINKI BEZALKOHOLOWE /   SOFT DRINKS  

SKY MOJITO.................................................................................................................20 zł
( 7up, limonka / lime, świeża mięta / fresh mint, syrop cukrowy / simple syrup )                                               

LEMONIADAICE..............................................................................................18 zł /1L 36 zł
( kruszony lód / crushed ice, grenadine, sok cytrynowy / lemon juice, woda niegazowana / still water ) 

DRINKI ALKOHOLOWE /   ALCOHOLIC DRINKS  

MOJITO ….....................................................................................................................26 zł
( rum,  syrop cukrowy /  simple syrup,  limonka /  lime,  świeża mięta /  fresh mint, woda gazowana /
sparkling water )      

CUBA LIBRE...............................................................................................................…………..22 zł
( rum,  coca-cola,  limonka / lime )

 

GIN Z TONIKIEM / GIN AND TONIC ..........................………………...................................... 24 zł
( gin,  kinley,  cytryna / lemon )

APEROL SPRITZ ..................................................................................................................…. 29 zł
( prosecco,  woda gazowana /sparkling water,  aperol ) 

TEQUILA SUNRISE …....................................................…......................................................………25 zł
(tequila, sok pomarańczowy /orange juice, grenadine)

WŚCIEKŁY  PIES  (SHOT)/ MAD DOG ….........................…...............................................................17 zł
(wódka/ vodka, grenadine, tabasco)

BLUE LAGOON ..................................................................................................….............................. 25 zł
(blue curacao, wódka /vodka, sok cytrynowy /lemon juice, sprite, lód/ ice)

MALIBU ( malibu, sok ananasowy, lód )……………………………………………………………..25 zł

Szanowni Klienci ,  ponieważ nie stosujemy półproduktów ,  a każde z naszych dań jest
przygotowywane bezpośrednio po złożeniu zamówienia przez Państwa zamówienia- czas
oczekiwania na Dania Obiadowe wynosi 20 – 45 min.

PŁATNOŚĆ KARTĄ / PAYMENT BY CREDIT CARD – POWYŻEJ / ABOVE 20 zł
HONORUJEMY WSZYSTKIE KARTY PŁATNICZE / WE HONORED ALL PAYMENT CARDS



Minimalna gramatura potraw i dodatków:
Swojski pasztet.....................................................................................................................................................130g
Tatar ze śledzia.....................................................................................................................................................150g
Tatar wołowy........................................................................................................................................................130g
Sztuka mięsa.........................................................................................................................................................130g
Noga kaczki pieczona...........................................................................................................................................240g
Golonka wieprzowa..............................................................................................................................................350g
Żeberka barbecue..................................................................................................................................... ...........230g
Placek po zbójnicku..............................................................................................................................................250g
Sandacz..................................................................................................................................................………...200g
Miruna  ...............…….............................………....… ..........................................................................……….120g
Placki z cukinii.....................................................................................................................................................120g
Piróg biłgorajski...................................................................................................................................................200g
Pierogi..................................................................................................................................................................350g
Frytki/Ziemniaki/Dodatki skrobiowe...................................................................................................................150g
Dodatki warzywne do II dań................................................................................................................................150g

Składniki poszczególnych potraw i alergeny do wglądu na życzenie klienta

Minimal weight of dishes and additives
home made pate.....................................................................................……..................................................... 130g
herring tatar...........................................................................................................…........................................... 150g
beef tatar...............................................................................................................................................................150g
piece of meat....................................................................................................................................................... 150g
roasted duck leg....................................................................................................................................................300g
pork hock..............................................................................................................................................................350g
roasted ribs...........................................................................................................................................................250g
potato pancake with meat sauce...........................................................................................................................250g
zander………....................................................................................................................................................120g
miruna……..........................................................................................................................................................120g
courgette pancakes...............................................................................................................................................300g
pie stuffed with buckwheat, potatoes and cottage cheese....................................................................................200g
dumplings.............................................................................................................................................................350g
Chips/Potatoes......................................................................................................................................................150g
Wegetable additives..............................................................................................................................................150g
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